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cals pour et

Pieces froides

Canapés Assortis sur pain de mie maison.

Pain surprise (4/5 pers.) 32 sandwichs.
Pain surprise (6/8 pers.) 50 sandwichs.
Brioche norvégienne (4/5 pers.) 20 sandwichs.
Brioche norvégienne (6/8 pers.) 40 sandwichs.
Brioche au crabe (4/5 pers.) 20 sandwichs.

Brioche au crabe (6/8 pers.) 40 sandwichs.

0.95¢

28.80€

45.00€

19.00€

38.00€

19.00€

38.00€

Pour récupérer vos commandes pensez a apporter

votre sac réutilisable !



idas  chaufe

Assortiment de petits fours salés. 0.90€
Terrine de foie de volaille (3/4 pers.). 5.10€
Terrine de foie de volaille (5/6 pers.). 7.50€
Brioche tranchée. 5.90€

( Pour accompagner le foie gras).

Pour récupérer vos commandes pensez a apporter
votre sac réutilisable !



Enirges chaudes

Individuelles : (Prix a la piece).

Cocottes saint Jacques : (en mini cocotte).
Velouté de ceépes et noix de saint Jacques.

Feuillantine au saumon :
Chair de saumon et oignons.

Quiche Lorraine :
Quiche aux poireaux :

Petite marmite :
Ecrevisses, champignons, quenelles maison.

Timbale du pécheur :
Feuille de brick, cocktail de la mer, julienne de 1égumes.

Délice du chef :

Chair a saucisse, jambon, échalotes, champignons.

Bouchées a la reine :
Ris de veau, quenelles maison, champignons.

4.60€

3.50€

2.40€

2.40€

3.80€

3.80€

3.10€

4.35¢



iches classIques

Nos Biiches Progrés : (4.20€/pers.)

Café :

Disque de progrés (meringue aux amandes), creme café.

Praliné :
Disque de progrés (meringue aux amandes), creme praliné.

Chocolat :

Disque de progrés (meringue aux amandes), créme et ganache chocolat.
Grand-Marnier :

Disque de progrés (meringue aux amandes), creme grand-marnier et
raisins.

Nos Biiches Biscuit roulé traditionnelles : (3.80€/pers.)

Café : Génoise ,creme au beurre café.
Praliné : Génoise, créme au beurre praliné.
Chocolat : Génoise, creme au beurre chocolat et ganache.

Grand-Marnier et raisins : génoise, créme au beurre
grand-marnier, raisins au grand marnier.



iohes Houvele Jaou

(A partir de 4 personnes : ) (4.20€ par pers.)

Biiche Fraicheur :
Crémeux citron, insert de mire, biscuit. (coulis fruits rouges)

Biiche Printaniere :
Bavaroise vanille, biscuit, décor fruits. (coulis fruits rouges)

Biiche Normandy :
Mousse pomme verte, ganache caramel, pommes cuites au beurre.

Biiche Trésor des iles :
Velouté de fruits exotiques, réduction de fruits rouges, biscuit. (coulis
fruits rouges)

Biche Plaisir :
Pain de géne pistache, crémeux vanille, mousse aux fruits des bois. (coulis
fruits rouges)

Biiche Roi Soleil : ( Nouveauté 2023 )

Mousse abricot, crémeux framboise, biscuit. (coulis fruits rouges)

Biiche Mogador :
Mousse chocolat lait/caramel, biscuit chocolat, poires caramélisées au
beurre. (coulis vanille)

Biche Pétillante :

Mousse chocolat lait, praliné pétillant, biscuit. (coulis vanille)



THAL o e

(A partir de 4 personnes : ) (4.20€ par pers.)

Biiche Azélia :

Mousse et meringue aux noisettes, mousse chocolat lait, biscuit chocolat.
(coulis vanille)

Biiche aux « 3 » chocolats :
Velouté de chocolat blanc/noir/lait, feuilles de praliné croquant, biscuit
chocolat. (coulis vanille)

Biiche Supréme :
Mousse chocolat noir, crémeux caramel, biscuit croquant. (coulis vanille)

Biiche Duo de guanaja :
Mousse chocolat lait et noir, biscuit chocolat, dacquoise noisette. (coulis
vanille)

Biiche Douceur d’hiver :
Crémeux chocolat noir, insert framboise, biscuit chocolat. (coulis vanille)

Pour récupérer vos commandes pensez a apporter
votre sac réutilisable !



Bjches Glacees

Nos différents parfums :

Meringue aux amandes, glace, biscuit, décor chantilly.
(4/6 personnes = 23.40€) (6/8 personnes = 31.20€)

Mangue / fraise des bois

Poire / caramel :

Citron / fraise des bois :

Chocolat / vanille :

Ananas / framboise :

Pistache / fruits des bois :

Chocolat blanc / nougatine / framboise :

Passion / cassis :

Nos autres desserts glacés :

Vacherin, Omelette Norvégienne, Gateau glacé :

Parfums au choix.

Coupe Glacée : plat ou coupe nougatine, boules de glace.

3.90€/pers.
4.15€/pers.



Petits fours sucrés assortis : 0.95€

Macarons : 0.95€
Chocolat, citron, café, framboise, pistache.

Pour mieux vous servir,
Merci de commander avant :
Le mardi 19 Décembre (pour noél).
Le mardi 26 Décembre (pour le 31/12).

-Aucune modification ne sera acceptée a partir du 20/12 pour
Noél et a partir du 27/12 pour le réveillon du 31/12.

-Arrét des commandes le 22/12 au soir pour Nogl.

-Arrét des commandes le 29/12 au soir pour le réveillon du
31/12. (Fermé le ler et 2/01/2024)

Sylvie et Bruno Moulinet
Ainsi que leur personnel
Vous souhaitent de Joyeuses Fétes de fin d’année

Merci et a bientot.









